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Initiative Bio Bretagne organise le pavillon collectif Bio breton
«ll fait Bio dans mon assiette»

au salon Rest’Hotel
les 9 et 10 février 2020 au Parc des Expositions de Rennes

RESt 'hotel

Métiers de Bouche

salons professionnels

Rennes accueillera la deuxieme édition de Lesentreprises adhérentes au réseau Biobleud, BPA,
Rest’Hotel, salon professionnel des métiers de Kervern et Salaison Bio Valeur (SBV) et le label Be
bouche, au Parc des Expositions les 9 et 10 février Reizh seront présents et exposeront leurs produits
2020. biologiques aux professionnels de ['hotellerie

restauration. Hall 5 - Stand B19
Dans un contexte de croissance de la filiere

biologique et face aux attentes des consommateurs :
. , - o des parents attendent du Bio en

pour le développement d'une offre de produits 90 A) : :

. . . .. . restauration scolaire
biologiques en restauration hors domicile (collective
et commerciale), le réseau Initiative Bio Bretagne f : :
(IBB) propose un espace dédié a la Bio sur le salon 83% des francais attenden.t du Bio dans les
Rest’Hotel : le pavillon collectif «ll fait Bio dans mon HEE LR B e E LS

assiette». Source : Agence Bio, 2018
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Pour une Santé Durable

Animation culinaire «Chiche ou pois chiche ?»

IBB et Farandole Végétale s'associent pour proposer une animation culinaire sur la thématique des
légumineuses Bio au salon Rest’Hotel 2020. Deux recettes originales a base de légumes secs Bio seront mises
en ceuvre sous les yeux du public et proposées a la dégustation a I’heure du goQter !
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