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Grillon d’Or

• Grillon d’Or est la marque référence pour les céréales 100% biologiques 

depuis plus de 25 ans. 

• La principale motivation des consommateurs de produits bio est la santé.
D’autant plus quand ce sont des produits pour enfants, le challenge des
fabricants de céréales bio est de réussir à allier le goût, recherché par les
enfants et les apports nutritionnels attendus par les parents.

• Une large variété de produits à base de céréales sont fabriqués sur nos sites 
Breton et Normand. Nous produisons tous les types de céréales et sélectionnons, 
pour nos recettes, les meilleurs ingrédients bio.

• Soucieux de la préservation de l’environnement nous utilisons un minimum 
d’emballage pour conditionner nos produits. Notre marque de fabrique est le 
100% bio, 100% transparent.
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• La Bio fait désormais partie des habitudes des Français, qui ne sont plus que 12 % à 
déclarer ne jamais en consommer, alors qu’ils étaient 46 % en 2003. 
(Source : Agence Bio, conférence de presse du 18.02.2015)

• Le segment des fourrés est en forte croissance +13% en 2013 et représente 16% du CA 
sur un marché des céréales petit déjeuner qui peine. (Source: Linéaires n°300 mars 2014)

• Les Ka’ré fourrés rencontrent un fort succès auprès des enfants et des adultes. Qu’ils
soient consommés avec du lait ou nature, ils s’adaptent très bien tout au long de la
journée, aussi bien pour le petit déjeuner que pour le goûter.

• Le PNNS (Programme National Nutrition Santé) est un challenge pour les grandes
marques nationales. Pour les marques bio, comme nous, c’est une ligne de conduite suivi
depuis des années. Allier la nutrition, pour les parents et le goût, pour les enfants est un
objectif de tous les jours. Le bio et bon est possible!

Le marché bio et des céréales fourrées 

« Ma fille me fait remarquer que ces Choco crips du matin ont un nouveau goût. Je voulais vous 
faire part de notre satisfaction pour cette évolution qui satisfait nos enfants et correspond à nos 

attentes de parents pour des produits moins sucrés et qui mettent davantage en valeur les 
saveurs nobles. Continuez comme ça. »

Vincent, le 15 Avril 2015
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Le Ka’ré Choco & Caramel

• Pourquoi choisir entre le Ka’ré Chocolat noisettes et le Ka’ré

Caramel au beurre salé quand on peut avoir les deux en même 

temps.

→ Une nouvelle référence gourmande

→ Une recette fabriquée en France

→ Une recette sans huile de palme

→ Grammage : 375g
→ Prix de vente conseillé : 4,25 
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Le Ka’ré sans gluten

• Pour que tout le monde ait le droit à son Ka’ré fourré, Grillon d’Or a 

développé une nouvelle référence certifié sans gluten (AFDIAG).

→ Une nouvelle référence gourmande et sans gluten

→ Une recette fabriquée en France

→ Un biscuit nature et un fourrage chocolat - noisettes

→ Une recette sans huile de palme

→ Grammage : 375g
→ Prix de vente conseillé : 4,50 
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La gamme des Ka’ré
Le compromis

L’authentique

Le célèbre

Le sans gluten

Le Breton

Le complémentaire
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Contact

ZA La Fontenelle

35 113 DOMAGNÉ

E-mail : anne-laure@cereco-bio.fr

Tél : 02 99 00 02 66

Fax : 02 99 00 09 35 
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