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Le CPA est composé de 49 personnes (dont 7 militaires et 42 
civils).

Le CPA est organisé sur 3 étages :

Soit environ 6000 m² d’infrastructures !

• 1er étage : Administration et restaurant pour le personnel
• 2ème étage : Production 
• 3ème étage : Maintenance et traiteur (buffets, salades)



Base Pâtisserie 
Repas Salade Prestations 

Base 
culinaire

170 recettes 

proposées

( 22 en BIO)

Conditionnées 

sous vide

DLC de 21 à 

42 jours

Pâtisserie 
surgelée

122 recettes 

(10 en BIO)

DLUO de 60 à 

120 jours

Repas 
terrain

Formule repas 

multiportions

Réchauffable

( 10 personnes )

DLC de j +3 

jours

Salade 
traiteur
21 recettes

Conditionnées 
sous atmosphère 

modifiée

DLC  20 jours

Prestations 
traiteur

Plateaux  & 

« buffets» 

DLC de j + 3 

jours



Nos activités  et chiffres pour 2015 :

Base culinaire      85%

Repas terrain  2%

Salades traiteur 1%

Pâtisserie  10%Pâtisserie  10%

Service traiteur (buffet froid et plateaux) 2%

Pour un total de : 3 858 177 portionsPour un total de : 3 858 177 portionsPour un total de : 3 858 177 portionsPour un total de : 3 858 177 portions



7 GSBDD 27 clients



A- Central d’achat économat des armées (EDA)  70 % de 
nos achats

B- marché public  25 % de nos achats

c- hors marché   (- de 5% de nos achats)

Part de Bio dans les achats locaux

8,87%
Soit 73 500 € HT annuels


