AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

OAUTREMENT

O

www.agencebio.org

Ageneg]
B

CAMPAGNE FINANCEE
AVEC LE CONCOURS
DE L’'UNION EUROPEENNE

*
*
*

x
x x
x

*
*
*

Durant la premiére quinzaine de juin, dans
toutes les régions de France, de nombreuses
rencontres auront lieu autour de I'agriculture
biologique et ses produits avec des fermes et
des entreprises ouvertes au public, des confé-
rences, des repas bio...etc.

(cf. www.printempsbio.com )

Comme chaque année, des rencontres
professionnelles seront organisées. En
2015, elles auront lieu a Paris.

Elles seront centrées sur la restauration col-
lective et s’articuleront autour de tables ron-
des (matin et aprés-midi) et d'un buffet bio
pour faciliter les échanges entre profession-
nels et décideurs publics.

Les ambitions sont importantes dans ce do-
maine vu l'effet de levier de la commande
publique, son importance pour le développe-
ment de l'agriculture bio en cohérence avec
I'économie locale. Dans le secteur de la res-
tauration d’entreprise, des consommateurs
sont également intéressés. Il est crucial de
satisfaire leurs attentes.

Les rencontres viseront a tirer des enseigne-
ments de I'expérience acquise, a donner les
clés du succes.

Deux personnalités allemandes participeront
pour partager I'expérience dans le secteur de
la restauration universitaire et scolaire.

Ces rencontres s’adressent a un large public,
en particulier les collectivités territoriales, les
élus, les organismes professionnels, les en-
treprises de production, de transformation et
de distribution, les instituts de recherche et
techniques, les associations de consomma-
teurs, les journalistes, etc.

Cet événement constitue un véritable rendez-
vous permettant a tous les professionnels,
ainsi qu’a tous ceux qui souhaitent et soutien-
nent le développement de I'agriculture biologi-
que, de se rencontrer et de débattre.

Participation aux Rencontres nationales
de la Bio sur inscription

Lieu et acces:

12 rue de Prony
75017 PARIS
au siege de I'OIE
(Organisation Mondiale de la Santé Animale)

N N & 8 7 %
<« o‘/\
v 5y Burea
Vagram 9
B %, ", De Par
Miers s‘t, > 3
i 8
2 Poste: = 4 Bingen wé
Wagram v g 4""""/lm, "o, . Ruejacaues BT &
° 4 - 4
&d“ 2 o%/c,, < 3
¢ 3 Malesherbes o, Saint-Charles
¢ 2, de Monceau
50 : o 4
(& R e " e vy,
%‘7@ e «o“° 8 b e
"'a,,y 2 it & Q""t/ %:’6
& 3 S viliers
&2 H s <% *
o X g & & &
%‘“ﬂ % g & < )%u- &
b3 % o< o % C 7 & >
o X ey o S & 4
N 2T % p- & &
G % «* % %
0, % 1 4
*
e reell
m\‘ g de € %
%,
o o, %
2 o Monceau K
e oo * b
3 5 % =
R 5 e
3
% < ae et o
%’%’ vd & bl Comtesse de SEQU £
2
: % g Parc dé Monceau S
Courcelles 2 ¢
2
LA
%
3
% &
© > 1
| A »m“v*‘ = A
Métro:
.

Ligne 2, arrét Monceau
Ligne 3: arrét Malesherbes
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Bus :

30 - arrét : Monceau
Inscription :

http://www.agencebio.org/RPBio-2015-inscription
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www.printempsbio.com

Rencontres nationales de
I’agriculture biologique du
Printemps BIO

Restounration Collectwe ef
Alimentation Blologigue

Mardi 9 juin 2015

A Paris,
12 rue de Prony dans le 17°

Avec la participation de
M. Stéphane Le Foll,
Ministre de I’Agriculture, de I’Agroalimentaire
et de la Forét

CAMPAGNE FINANCEE
AVEC LE CONCOURS.
DE L'UNION EUROPEENNE
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http://www.printempsbio.com

Progromme :

9h00 : Accueil

9h30 : Ouverture, par le Président de I’Agence
Bio

Ou en est-on en France et dans I’'Union
européenne, par Elisabeth Mercier

10h00 : Des acteurs et territoires engagés — des
démarches exemplaires

avec la participation de :

- Mickaél Latz : Maire de Correns, « 1* village bio de
France », membre du Réseau des Cités Bio d’Europe,

- Daniel Cueff : Maire de Langouét, avec une restaura-
tion scolaire 100 % bio depuis 2004,

- Fabrice Poinat : Responsable du Service Instruction
et Restauration scolaire de Saint Etienne, ou des repas
100 % bio sont servis dans les écoles depuis le 1% jan-
vier 2014,

- Nicolas Madet : Gestionnaire de la cuisine centrale
de Bégles, 1% territoire labellisé « Bio engagé » en
Aquitaine,

- Roland Breton : Responsable du Bureau de I'action
sociale et de la prévention au Ministere de la Culture et
de la Communication (a confirmer)

12h00 : Intervention de Stéphane Le Foll,

Ministre de I’Agriculture, de
I’Agroalimentaire et de la Forét

Buffet Bio

14h15 : Les produits bio en restauration universi-
taire et scolaire : des initiatives remarquables en
Allemagne

avec la participation de :

- Doris Senf : Directrice des achats de la restauration
universitaire, CROUS d'Oldenburg (Basse-Saxe — Alle-
magne),

- Andreas Alischewski : Service de Restauration du
College-Lycée Ronsdorf de Wuppertal.

15h15 :La bio en restauration hospitaliéere en
France : les premiéres avancées

avec la participation de :

- Didier Girard : Ingénieur restauration, Centre
Hospitalier Le Mans,

- Monique Garnon : Responsable des achats alimen-
taires, Centre Hospitalier Universitaire de Reims.

16h00 : Engagements et perspectives du point de
vue des multiples réseaux

Comment les producteurs bio et entreprises bio
s'organisent pour contribuer au développement
de l'alimentation bio en restauration collective ?

avec la participation de :

- Alain Delangle : Président de la Commission Restau-
ration Collective de la Fédération Nationale de I'Agri-
culture Biologique des régions de France,

- Jean-Marc Levéque : Administrateur du Syndicat
National des entreprises bio.

Quels engagements en régie directe et gestion
concédée ? Quelles évolutions récentes?

avec la participation d’Eric Lepécheur, Président de
Restau’co et de Jean-Michel Noél ou Didier Balanche
du Syndicat National de la Restauration Collective -
Débat.

17h00 : Conclusions générales : y a-t-il réelle-
ment émergence de nouveaux modeéles ?

17h30 : Fin du séminaire
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Pour en savoir plus sur la bio en restauration col-
lective, n’hésitez pas a consulter le site Internet
de I’Agence BIO ou vous trouverez notamment :

- les résultats du Barométre des produits bio en restau-
ration collective,

- le guide général d’introduction des produits en restau-
ration collective,

- de multiples informations en lien avec les partenaires,
- des chiffres clés pour la France et I'Union européenne,

- des exemples de démarches remarquables en France
et dans les autres pays de I'Union européenne.

Rassemblés au sein du comité de pilotage ARC Bio
(Actions en Restauration Collective Bio) constitué par I'A-
gence BIO, tous les acteurs se mobilisent en vue d'une
introduction croissante de produits bio en restauration col-
lective.

En Allemagne :

L'utilisation de produits bio dans la restauration universi-
taire a commencé dans les années 80. Aujourd'hui, la
plupart des 58 CROUS utilisent des produits bio, 19
d'entre eux sont certifiés bio. Quelques restaurants uni-
versitaires allemands proposent des repas 100 % bio
chaque jour.



