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Initiative Bio Bretagne (IBB) Log -

Initiative Bio Bretagne est I'association de déeveloppement de Ia
Bio en Bretagne déclarée d’utilité publique en 2016. C'est un
réseau qui regroupe les acteurs Bio bretons souhaitant contribuer
a la structuration, au développement et a la promotion de la
filiere Agriculture Biologique et des produits biologiques en
favorisant la consommation des produits Bio bretons.

Créée en 1995 (Inter Bio Bretagne) a linitiative des producteurs
Bio, de la région Bretagne et de I'Etat.

Structure de concertation, d’échange et de construction de
projets entre les différents acteurs de la filiere Bio

Interlocuteur privilégié des pouvoirs publics sur le dossier Bio en
Bretagne

Coordination du programme d’introduction des produits Bio
dans la fonction publique d’Etat et fonction publique
hospitaliere depuis 2012

www.bio-bretagne-ibb.fr

seau de PInitiative
en Bretagne



Initiative Bio Bretagne (s

SO

12B... Pole Filieres

» Animation et développement / structuration des filieres Bio
Des espaces d’information, de dialogue et de construction de projets

Objectifs

» Favoriserla ¢ artation et la connaissance mutuelle

« Contribuer a un développement harmonieux et pérenne de I'offre et de la
demande de produits biologiques

* Participer a la securisation des débouchés et des approvisionnements

« Répondre aux besoins d'expertise et de mise en relation des acteurs
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Contexte national
Grenelle de Penvironnement

Production :
« 2013 : 6% de la SAU francaise en Bio

« 2020 : 20% de la SAU francaise en Bio

Nb de conversions : 1 800 en 2008, 3 150 en 2009, 4 100 en 2010, 1 290 en 2011 (Agence Bio) /
25 000 exploitations Bio soit pres de 5% des fermes francaise
SAU Bio fin 2012 : 3,8%

Restauration Collective :

Grenelle de I'environnement + Circulaires relatives a I'exemplarité de I'Etat* :
« 2010 : 15% de denrées Bio
« 2012 : 20% de denrées Bio
* Objectif de 20% reéaffirme par le plan Ambition Bio 2017

2012 : 2,4% des achats alimentaires en restauration collective
a caractere social sont Bio (1,3% en 2009).

Source : Agence Bio - 2013

*Circulaires des 2 mai et 3 décembre 2008

www.bio-bretagne-ibb.fr



Contexte national

Axe 1 : Developper la
production Bio

Axe 2 : Structurer les filieres
Bio
Axe 3 : Développer la

consommation dont R.C

Axe 4 : Renforcer la
recherche et la diffusion des
résultats

Axe 5 : Former les acteurs
Agricoles et agroalimentaires

Axe 6 : Adapter la
réglementation

www.bio-bretagne-ibb.fr

AMBITIONBIO 2017

Un objectif genéral de doublament de la part des

surfaces an bio d'ici fin 2007 associa a un objactif
ambitieux de développement continu et durable da la
consommation.

Un nouvel alan su développement aquilibre et a la
structuration de toutes las filiearas qui vise a mobilisar
tant les acteurs de la production, de la transformation
et de la commercialisation que las citoyans.

Lin programme alaboréa en concertation etroite avec
'ensemble des acteurs concernas, fruit d'une dynamigquea
initiea par I'Etat et les Ragions.

La misa en place d'une nouvalle EDuUvernance, reflet de

l'implication des acteurs concarnés aux nivaaux régional
g national, pour |la développameant de |'agricultura biologigue
an Franca.

Lin programmee global d'actions qui g'inscrit plainemant
" dans le projet agro-acologique pour la France
Agricuftures : produisons autremeant,



Programme Ambition Bio 2017 - Bretagne

« Sensibilisation : Animations restaurants - sensibilisation des convives / Formation
des cuisiniers /Conférence alimentation et santé : personnels de santé...

« Accompagnement personnalisé et gratuit des restaurants de la fonction publique
d’Etat et de la fonction publique hospitaliére

A la carte en fonction des spécificités des restaurants et des possibilités technico-financiéres (budget,
equipement, organisation, gestion...)

« Structuration approvisionnement / filiére Bio
Porte-ouvertes, rencontres fournisseurs, rencontres groupement d’achat, expérimentations /essai
d'introduction de produits Bio...

Coordination : Initiative Bio Bretagne

X ) En partenariat avec le réeseau GAB-FRAB 69
Fremr= e . x'C\
e Financement : Réseau Gab = Frab
e | DRAAF et SRIAS

www.bio-bretagne-ibb.fr =



Une offre Bio disponible sur le territoire

v
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Au 31 décembre 2016 et évolution par rapport a 2015

Acteurs de'la Bio i —

32 326 fermes

7,3 % des fermes francaises

t +12 %,/2015

14 859 t +10 %/2015
transformateurs

distributeurs, importateurs

et exportateurs

47 185 opérateurs
(18 380 en 2007)

t +11 %/2015

t +16 %/2015

Plus de 1 million ha certifiés bio
(500 000 ha en 2007)

1,54 million hectares

+5 %/2015

t +53 %,/2015

472 000 ha en conversion

5,7 % du territoire agricole
(2 % fin 2007)

Source : Agence BIO *Estimations provisoires

www.bio-bretagne-ibb.fr



Une offre Bio disponible sur le territoire l/ B i

o en Bretagne

Evolution depuis 1995 du nombre d’opérateurs et des surfaces engagés en bio

Surfaces Mombre d'opératewrs

engagées (ha) ENgages

1 300 000 Q0 0o
1,54 million ha*

1 600 000 Surfaces en conversion total B0 000

Surfaces certifiees bio g
1 £00 D 70 000
B Nb. exploitations

1 200000 B Nb. préparateurs, distributeurs, importateurs et exportateurs ol D00

1 000 000 " 50000

B0 OO 40 00
32 326 fermes

GO0 GO0 30000

20 000

14 859 entreprises
10 000

400 000
o LLLLL..LL
, ol Tills

A A g g A g




La production Bio en France

+12°

de producteurs bio
(en 2016 vs 2015)

EBio en Bretagne
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La prOdUCt|On BIO en France e réseau de PInitiative

EBio en Bretagne

+16%

de surfaces hio
(en 2016 vs 2015)




Le réseau de PInitiative

Le marché Bio en France BB oo o

—————.. —

La croissance du marché bio francais devrait dépasser le milliard d’euros
pour I'ensemble de I'année 2016.

Evolution du chiffre d’affaires bio par circuit de distribution de 1999 4 2016

7000
B restauration
collective
6000 m Vente Directe
=000 m Artisans-
Commercants
4000 W Distribution
Specialisée Bio
3000 B Grandes Surfaces
Alimentaires (GSA)
2000 1565
1000
1000 *Prévisionnel fin 2016
o Source : Agence BIO/ANDI

1959 2005 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016*
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Les consommateurs bio preferent
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LES QUALITES DE LA BIO
'RECONNUES EN MATIERE DE :

SANTE | e b

A dire gue It Bio 0'en Wlilne pm
« NI colorants ni aOmes artificiels : 7%
mvmounam 66%
mntleoor CONTROLE

* Cahiar des charges precis - 574
« Contriies nnrels sysitomtiques - 175

ETHIQUE
* Bien-4tre des animaux - 67%

POURQUOI CONSOMMER BIO ?

Source : Baromeétre consommation Agence Bio / CSA Research Janvier 2017

Elude mande par infoamet, via FAccess Fanel gand putiic CSA Buzz, 0u 15 s 25 novembre 2018, auprds 0un dchanion reprasentaty oo 1002 Francsis

NS OF 18 am of s conmiiud d'aprs I mathods des guoias

Le eseau de I'initiative
en Bretagne




La production Bio en Bretagne

EBio en Bretagne

ST

Le développement de la production bio en Bretagne

Evolution du nombre de fermes bio en Bretagne

o am —
e

Source : FRAB 2017, Observatoire régional de la production bio 2418*
* T 17001/
Actualisation au 11/01/2017 558
2038
1837 1897
1682 g
152¢ 618
653
MORBIHAN
ILLE-ET-VILAINE
FINISTERE 589

COTES D'ARMOR

2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

www.bio-bretagne-ibb.fr ===



La production Bio en Bretagne

Le réseau de PInitiative
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Activité dominantes des fermes bio en Bretagne au 31 décembre 2016
Source : Observatoire Régional de la production bio — FRAB, 2017, estimations au

11012017
BOVINS LAIT

@ I 2o 695
BOVINS VIANDE
I 187
PORCS
B 2% 25
VOLAILLES

© mm - - 178
OVINS
KR 75
CAPRINS
B 2% 55

GRANDES CULTURES

I - 209

CULTURES FOURRAGERES

B2 % 47
LEGUMES

@ — s 554
FRUITS
- 6 % 151

PPAM
. 2 % 59

%, APICULTURE

1 % 17
AQUACULTURE ET PRODUITS DE LA MER
B2% 41
AUTRES SYSTEMES OU NON RENSEIGNES
B2 % 55

| e TOTAL 2418




Les opérateurs aval Bio en Bretagne LJBR v e

en Bretagne

Evolution du nombre d'opérateurs Bio bretons depuis 1999 (hors
terminaux de cuisson, boulangeries et boucheries de GMS)

700 652
600 [ 0 ) -
+ 15.5 % d’opérateurs aval
(préparateurs et .
500 L . —Preéparateurs
distributeurs grossistes)
8 entre 2013 et 2015 3
§ 400 \ j
5 —Grossistes
£ 300 Intermédiaires de
= commerce
195
200 159 162 Magasins spécialisés
123 131 142 /
87 105 153 159
100
0 - 99 105 Source : IBB 2016 — Observatoire
0 0 0 Transfo-Distri Bio 2015
0
1999 2001 2003 2005 2007 2009 2011 2013 2015

www.bio-bretagne-ibb.fr



Une offre Bio disponible en Bretagne l’/ g Lo rovom s e

en Bretagne

Capacités de production et d’approvisionnement
des filieres Bio bretonnes

* Production laitiére Bio : plus de 140 millions de litres (2¢™ rang francais) en 2016.

* Production légumiére Bio : plus de 35 000 tonnes (1¢" rang ) — filiére longue organisée (2015)
* Production d’ceufs Bio : plus d’1,2 millions de poules pondeuses Bio + C (1" rang ) en 2016
* Production porcine Bio : plus 1 400 truies reproductrices Bio + C (2™ rang ) en 2016

* Production vaches allaitantes Bio : 6 900 tétes Bio + conversion (7¢™ rang) en 2016

* Transformation — Distribution Bio en Bretagne en 2016

+ 800 Préparateurs Bio : 4°™ rang francais
+ 250 distributeurs (distributeurs grossistes et distributeurs détaillants)
Dont prés de 160 distributeurs détaillants (Mag.Spécialisés Bio)

Structuration de I'Offre et Complémentarité entre les fournisseurs de la restauration collective

www.bio-bretagne-ibb.fr



La restauration collective Bio bretonne l’/ g Lo rovom s e

en Bretagne

Capacités d’approvisionnement des filieres Bio bretonne pour la R.C :
Plus de 150 fournisseurs Bio de la restauration collective :
 Producteurs Bio,
» Groupement de producteurs Bio (BVB, APFLBB, UCPT-SICA-TSM...)

» Groupements de producteurs dediés a la restauration collective (Manger
Bio 35 et Manger Bio 56)

» Transformateurs (Triballat, Laiterie Legall, Eurial, Ker-Leg, Moulin Prunault,
Le fournil de Féwen, CAPG, Biobleud...)

* Distributeurs Grossistes (Ame Haslé, Le Saint, Pomona Epi Saveur, Team
QOuest, Biocoop Restauration, Terra Libra...)

www.bio-bretagne-ibb.fr



Collecte de lait Bio en France "
U B

en Bretagne

Perspectives de collecte

millions de litres
950 864 — 589
Fl
800
M 732
0>0 CIE
500
350
200| QI T q/l rbl btl <9I *I* I*I*I*I
N
NN SR NN oA F
O U I A
DV
& &

* cumul 12 mois fin octobre.
** estimations enguéte conversions bio.




Collecte de lait Bio et transformation

Nb ¢"exploftations wberes certifoes two an 2015
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www.bio-bretagne-ibb.fr
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en Bretagne

700 - e
Evolution de la collecte de lait Bio en France, en Bretagne et sur
le Grand Ouest (Bretagne, Pays de Loire, Basse-Normandie)
600 (estimations en millions de litre de lait) 610
558
= Bretagne
500
France 482
457
wweGrand Ouest
400
- 348
300 — o7 316
154470
200
: 128
> 7
100
M,r;z j‘ .)7
O ~ - & " - - - -
?g\Ov—incmqmol‘-wc\g;«:::ﬁg
s a8 S o s 8 8N EEETESEEE S 8 S
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sources : France Agri Mer. CNIEL 1BB

www.bio-bretagne-ibb.fr



Observatoire 2016 des produits biologiques en

restauration collective
La Bio présente dans 75% des restaurants scolaires

v Début 2016 en France, 58% des établissements de
restauration collective déclaraient proposer des produits
biologiques a leurs convives, contre 46% en 2011 et

seulement 4% avant 2006.

v Le secteur scolaire est le plus concerné, avec 75%
d’établissements proposant des produits bio (61% en
2011), suivi du secteur du travail avec 59%
d’établissements (44% en 2011), puis du secteur de la santé
et du social avec 25% d’établissements (23% en 2011).

Ag% Agence Bio, mai 2016




Diversité et complexité de la RC l’/ g Lorsron o

en Bretagne

Restaurants

de collectivites

' '

Entreprises Clisines Cliniques Etabl. Publics Ets adultes handicapes Créches
Administrations centrales privees Fis adultes difficulté
Etabl, prives o
Ecoles o
secondaires ETS enfﬂnTS hﬂndlmpes
publigues Ets enfants difficulte

www.bio-bretagne-ibb.fr



Contexte national et regional

7= Le réseau de PInitiative
— Bio en Bretagne

den o Aow
s v‘}/{ Flus de S3 repas par an <1 par habitant
Entre 49 cc 52 repax par an ¢f par hahitane
L] e0tre 45 €2 4% repas par an ot par sangant

H
Qewﬂ ==

Les francais consomment

\“%\m en moyenne 48 repas par
7 / an en collectivite.

.+ lle de France :

56 repas/an/hab

Bretagne
54 repas/an/hab

L] entre 43 ec 46 repas par an o par Bahiane
Entre 39 ec 42 repax par an ¢ par hahkant




La restauration collective Bio LB i o
7 - ) ?::::;f;ren re agne
Part des acheteurs de produits bio
dans les différents secteurs de la restauration

source : Etude Agence Bio/CSA 2016

75%
61% 5G9
44%
2011
mi = 2015

Restauration Restauration Restauration
scolaire du travail santé/social

www.bio-bretagne-ibb.fr w5



La restauration collective Bio [/ g Lo rovom s e

en Bretagne

Année d’introduction des produits biologiques en restauration collective
dans les secteurs publics et privés
(source : Etude Agence Bio/CSA 2016)

1%

— [ tablisserments du secteur public

— Etablissements du secteur prive
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La restauration collective Bio l’/ g

L'introduction est plus significative :

e dans le secteur public (71% des établissements en
2016) que dans le prive (41% des etablissements),

e en gestion directe (60% des établissements
proposent) qu’en gestion concédée (53% des
établissements, contre 58% en 2014).

Ao

www.bio-bretagne-ibb.fr



La restauration collective Bio l’/ g Lo rovom s e

en Bretagne

Des achats bio en forte progression : + 18%

v Les achats de produits bio en restauration collective
sont estimés a 225 millions d’euros HT pour 2015 (hors
pain), soit une progression de 18 % en un an.

Ainsi, ce marché représentait en 2015 :

e 3,2 % des achats alimentaires de la restauration a
caractere social (contre 0,6 % en 2008),

e 4 % du marché des produits alimentaires issus de
I"agriculture biologique.

www.bio-bretagne-ibb.fr



La restauration collective Bio l’/ g

seau de PInitiative
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v Lorsqu’ils sont introduits, la part des produits
biologiques dans le montant total des achats des
éetablissements est passée de 5 % en 2008 a 14 % en 2015
en moyenne (et en particulier 29% pour la pomme, 32 %
pour le pain). Elle s’éleve a 16 % pour les établissements en
ayant introduit depuis 7 ans et plus.

www.bio-bretagne-ibb.fr



La restauration collective Bio l’/ g Lo rovom s e

en Bretagne

Des menus de plus en plus bio

v Lintroduction de produits bio se fait cette année
encore majoritairement en faveur de produits et
d’ingrédients bio (43% des établissements) mais on note
cette année une place plus importante accordée aux
menus entierement bio (32% des établissements vs 27%
en 2015).

v Parmi les acheteurs de produits bio, la fréquence
d'introduction augmente egalement puisque 69% en
proposent au moins une fois par mois (contre 65% en
2015). 48% en proposent au moins une fois par semaine
(39% en 2015), et 18% tous les jours (15% en 2015).

www.bio-bretagne-ibb.fr



La restauration collective Bio l’/ g Lo rovom s e

en Bretagne

Les produits bio frais toujours majoritaires

v En moyenne, chaque établissement introduit plus de 5
familles de produits bio différentes. Les principaux produits
bio introduits en restauration collective sont les produits
frais, notamment :

e les fruits frais (86% des restaurants ayant introduit
des produits bio déclarent en proposer), les
pommes étant toujours le produit phare (81%),

e les produits laitiers (79%) et notamment les yaourts
(77%),
e les légumes frais (77%) avec une forte part de
carottes (71%), crudités (53%), et tomates (48%).

www.bio-bretagne-ibb.fr



La restauration collective Bio l’/ g Lo rovom s e

en Bretagne

Répartition des achats en produits bio par famille
(source : Etude Agence Bio/CSA 2016)

10°%

Produits frais

5 1% Epicerie

Produits surgelés
39%

www.bio-bretagne-ibb.fr




La restauration collective Bio LB i o
s ‘w en Bre agrig

Part des Frangais intéressés par lI'introduction
de produits bio en restauration collective
(source : barometre Agence Bio/CSA 2016)

Al'école | 88%
Au restaurant | 79%
AThopital R 759
Dans les maisons de retraite | 4%
Au travail [N -
Envacances [ 1%
En restauration rapide |GGG ss::
Dans les distributeurs automatiques |GGG 55 -

www.bio-bretagne-ibb.fr



La restauration collective Bio l’/ g Lo rovom s e

en Bretagne

Une réponse aux attentes des Francais

v L'introduction de la Bio en restauration collective
repond aux attentes des Francais, qui souhaitent pouvoir
en manger dans tous les types d’établissements. 88%
d’entre eux déclarent étre intéressés par la Bio a I'école,
75% a I'hopital, 74% dans les maisons de retraite et 73%
au travail.

www.bio-bretagne-ibb.fr



DES ATTENTES AUSSI HORS DOMICILE !

81% ua!oaeﬁm 1'%

RESTAURANTS

8%

des parents intéressés
par des produits bio en
RESTAURATION SCOLAIRE




La restauration collective Bio l’/ g Lo rovom s e

en Bretagne

v L'introduction des produits biologiques en restauration
collective résulte d’impulsions données par la direction
(54% des cas), I’équipe en cuisine (46%), les élus (45%), , les
parents d’éléves (37%) et les convives (36%).

Les approvisionnements locaux privilégiés

v 78% des produits bio achetés sont d’origine francaise,
et plus de la moitié d’origine régionale.

www.bio-bretagne-ibb.fr
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La restauration collective Bio l’/ g

Le cout de l'introduction des produits bio maitrise

Début 2016, 83% des établissements ayant introduit des
produits bio font état d'un surco(t, de 19% en moyenne (il
etait de 26% en 2011). Celui-ci est cependant lissé sur
I'ensemble des repas ou pris en charge par le donneur
d’'ordre (pas de surcolt pour les convives) dans 7
restaurants sur 10.

www.bio-bretagne-ibb.fr



La restauration collective Bio l’/ g Lo rovom s e

en Bretagne

Les etablissements qui ont constaté une diminution du
surco(t ont obtenu ce résultat en:

e mettant en concurrence les fournisseurs (79 % des
etablissements),

e groupant leurs achats (68 %),
e contractualisant I'approvisionnement (67 %),

e passant des partenariats locaux (60 %).

www.bio-bretagne-ibb.fr



La restauration collective Bio l’/ g Lo rovom s e

en Bretagne

Part des acheteurs par famille de produits bio
(source : Etude Agence Bio/CSA 2016)

Produits frais : fruits # 86%
Produits frais : produits laitiers 3 79%
Produits frais : légumes § 7%
Produits d'épicerie : aliments § 58%

Produits surgelés : legumes NN 43%

Produits carnés frais : autres viandes § 40%
Produits carnés frais : volailles § 39%
Produits d'épicerie : pain & 38%

Produits carnés surgelés : autres viandes M 16%

Produits carnés surgelés : volailles - 13%

Produits d'épicerie : boissons & 12%
Produits frais : charcuterie et salaisons ¥ 11%
Produits frais : autres produits frais & 8%

Produits surgelés : pain 1l 6%
Autres produits surgelés Bl 6%

www.bio-bretagne-ibb.fr



La restauration collective Bio l’/ g Lo rovom s e

en Bretagne

Les perspectives

v L'introduction des produits bio devrait se poursuivre et toucher encore de nouveaux établissements: 21% de non
acheteurs de produits bio actuellement déclarent avoir I'intention d'introduire des produits biologiques dans leurs menus. Le
potentiel de nouveaux acteurs est plus important dans les secteurs actuellement en retrait (restauration du secteur privé, du
secteur santé/social et des petits établissements (moins de 200 repas par jour).

v La part des achats bio pourrait atteindre 18% en projection en moyenne en 2017, et jusqu’a 25% en 2020.

v Tous secteurs confondus, les produits bio les plus présents resteront :
o les fruits frais (70% des établissements envisagent d'en introduire),
o les légumes frais (66%),

o les produits laitiers (63%).

www.bio-bretagne-ibb.fr



Alimentation et santé (préconisations) [/ R Lorssom g e

en Bretagne

Alimentation : les préconisations scientifiques

ACTUALISATION DES REPERES NUTRITIONNELS PROPOSES PAR L' AGENCE NATIOMALE
DE SECURITE SANITAIRE DE LALIMENTATION, DE L'ENVIRONNEMENT ET DU TRAVAIL [AMSES)

B Alimiter — Aconsommer awvec modération B A privilagier

Hors volaille : boeuf, porc, Deux fois par semaine
agneau, veal... dont un gras (tel que sardine,
Pas plus de 70 g par jour macquereal...)
CHARCUTERIE FRUITS ET LEGUMES
Jambon, saucisson... En consommer plus
Pas plus de 25 g par jour de 5 portions par jour,
soit environ 400 g
SUCRES 0 | LEGUMINEUSES|
Pas plus de 100 g par jour Pois chiches, lentilles,
Pour les sodas, un verra feves...
par jour maximurm, A privilégier
y compris les jus de fruits
Limiter la consommation Privilégier les féculents

les moins raffinés
Preferer I'huile de colza et de noix (pain, farine, pates...)

INFOGRAPHIE LE MOMWDE ; SOURCE : AMSES

www.bio-bretagne-ibb.fr B
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La restauration collective Bio en Bretagne B —

. . . ) en Bretagnel
Ville de Brest : restauration scolaire, 6 000 repas/jour
Quelques données en volumes et en surfaces ...

90 000 unites de yaourts
= Correspond a plus de 9 000 litres de lait bio transformé

5 tonnes de fromage blanc

= Correspond a plus de 13 000 litres de lait bio
transforme

> La totalite de ce lait transformé correspond a la production d'un
peu plus de 4 vaches laitieres bio qui ont besoin d’environ 4 ha
de paturage.

www.bio-bretagne-ibb.fr =
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La restauration collective Bio en Bretagne l’/ g

Des exemples encourageant en Bretagne

* Lorient (56) : +30%

» Questembert (56) : pres de 25%

* Brest (29) : + 30%

* Douarnenez (29) : environ 15%

* Rennes (35) : 16%

« St-Brieuc (22) : +10%

* Plerin (22) : environ 20%

 Lannion (22) : plus de 20%

 Cuisine Centrale de Bruz (35) : 60%

* Cuisine Centrale de Chartres (35) : +40%

e Liffré (35) : environ 30%

* Acigne (35) : environ 20%, St-Sulpice la Forét (35) : 30%
« Langouét (35) : 100%

 Ecole des Capucines Vern s/ Seiche (35) : 100%

www.bio-bretagne-ibb.fr
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en Bretagne

Ressources :

* Centre de ressources IBB dédié a la restauration
collective :

http://www.bio-bretagne-ibb.fr/restauration-hors-foyer/il-
fait-bio-dans-mon-assiette/

* Newletter dediée a la restauration collective
 Catalogue des fournisseurs Bio en RC

* Charte « Il fait bio dans mon assiette »

« Agence Bio

www.bio-bretagne-ibb.fr
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